Wypisch
Gechmackssach

Safranrisotto

Butaten (i ¢ o)

1 Zwiebel, gehackt

1 Knoblauchzehe, gepresst
Butter zum Dunsten

250 g Risottoreis

1.5 dl Weisswein oder Bouillon
1 Briefchen Safran

8 dl Bouillon, heiss

120 g geriebener Sbrinz

2 EL Butter

Salz, Pfeffer

Zwiebel und Knoblauch in Butter andiinsten. Reis dazugeben, mitdiinsten. Mit Wein oder Bouillon
abldschen, vollstandig einkochen.
Safran beiftigen. Bouillon nach und nach dazugeben, sodass der Reis immer knapp mit Flissigkeit

bedeckt ist. Risotto unter haufigem Rihren 20 Minuten kdcheln.
Kéase und Butter daruntermischen, abschmecken.



