Typiscly
Kiirbissuppe

Zutaten

% Curry
Butter zum Diinsten

200 g Kirbis, z.B. Hokkaido (Knirps), Butternuss oder Moschus geriistet, in
Stlicken

% kleines Riiebli oder kleine Knollensellerie, geristet, in Stiicken
4 dl kleine Kartoffel, geristet, in Stlicken

Gemusebouillon

Salz, Pfeffer

90 g Creme fraiche

Kirbiskernodl und Kirbiskerne zum Garnieren

Zubereitung

1. Zwiebel und Curry in Butter andlinsten. Kiirbis, Riiebli und Kartoffel dazugeben,
mitdlnsten. Bouillon beifligen, aufkochen, wiirzen. Zugedeckt 20-25 Minuten
kécheln.

2. Suppe plrieren, abschmecken. In vorgewarmten Suppentellern anrichten. Creme
fraiche daraufgeben, garnieren.



