Empathy & Excellence

Stehdinner 2016
(Bringolf)

Menu

Heublumenrohschinken, Landrauchschinken, Salami und Coppa
mit marinierten Oliven
Tomaten -Spiess mit Mozzarella Kugeln
Frischkdsemousse mit Nissen, Kiirbis und Honig
Belugalinsensalat mit Krauter und Heublumenspeck
,Tacchino Tonnato” Trutenfleisch mit Thunfischsauce
Rauchlachsmousse mit Krautersalat

Brotchenauswahl

Kiirbiscremesuppe mit gerdsteten Kernen

Zentralschweizer Roastbeef mit Zitronenpfeffer Hollandaise
Gebratenes Forellenfilet auf mediterranem Gemiise
Nussgnocchi, Gemuseplatte

Fussili mit Gorgonzola-Mascarponesauce, Birnenwiirfeln, Nissen und Kiirbis

Orangensorbet
Zimtmousse
Christstollen und Luzerner Lebkuchen
Exotischer Fruchtsalat

Weihnachtsguetzli



