Choche
gniisse

mit David Geisser

SERe

DE7EDT EIiD 4 DEDCANEN
REZEPT FUR 4 PERSONEN

ZUBEREITUNG

Das Pulled Beef im Ofen auf 200°C ftr 30 Minuten garen.
Danach das Fleisch mit einer Gabel zerzupfen und die BBQ Sauce,
welche in der Packung ist, dazugeben. Die Essiggurken und die Tomten
in Scheiben schneiden und die Salatblatter in Stlicke zupfen. Die Buns
aufschneiden und in einer Pfanne mit Butter auf der Schneideflache anrdsten.
Das Spiegelei wirzen in einer Bratpfanne herausbacken.

Den Speck ohne Fettzugabe in einer Pfanne knusprig anbraten und
den Raclettekase schmelzen. Danach die Schnittflachen der Buns beliebig
mit der Cocktailsauce bestreichen, eventuell mit der Bieressig Essenz
leicht bespriihen und mit dem Bulled Beef, dem Kése, den Essiggurken,
den Tomaten, den Salatblattern, dem Speck und dem Spiegelei belegen.

ZUTATEN
4 BURGER BROTCHEN
4 EIER
2 PACK PULLED BEEF DAVID GEISSER (MIGROS)
1 AMERICAN COCKTAILSAUCE DAVID GEISSER (MIGROS)
4 SCHEIBEN RACLETTEKASE
12 SCHEIBEN BRATSPECK
4 ESSIGGURKEN
4 TOMATEN
4 BLATTER SALAT NACH WAHL

NACH BELIEBEN
BIERESSIG ESSENZ, RAUCHMALZ (APPENZELLER BIER)

BUTTER ZUM BRATEN
MEERSALZ
SCHWARZER PFEFFER AUS DER MUHLE
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swiss alpine fine food
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