Wypisch
Gechmackssach

Spatzli-Gemuse-Gratin

Butaten (i ¢ o)

1 Zwiebel

600 g Gemiuse (Rlebli, Zucchetti)

500 g Spatzli

200 g geriebener Kase, z.Bsp. Emmentaler

Guss:

3 Eier

4 dl Milch

2 EL Thymianblattchen

1 TL Salz

Pfeffer, wenig Muskatnuss

2 A g
Zwiebel, Gemlise, Spatzli und Kase mischen, in die ausgebutterte Form geben.
Guss: Alle Zutaten verriihren, wiirzen, dariiber giessen.

In der Mitte des auf 200 Grad vorgeheizten Ofens 35-40 Minuten gratinieren, garnieren und
heiss servieren.



