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Glarner Schabziger Alpler Makkaroni

* x *




HAUPTGANG: GLARNER SCHABZIGER ALPLER MAKKARONI

400 g Makkaroni

250 g Kartoffeln, fest kochend
2 Zwiebeln

200 g Speckwiirfeli
Wenig Bratbutter

3 dl Rahm

300 g Alpkése

100 g Glarner Schabziger
Salz

Pfeffer

Muskat

Die Kartoffeln riisten und in kleine Wiirfel schneiden. In viel Salzwasser 5 Minuten vorkochen. Teigwaren
dazugeben und mit den Kartoffeln ca. 10 Minuten knapp weich kochen. Dann abgiessen und gut abtropfen lassen.

Den Alpkése in kleine Wiirfel schneiden. Die Zwiebeln und Speckwiirfeli in Butter anbraten. Rahm, Alpkése und
Schabziger beigeben und verriihren. Dann ebenfalls die Kartoffeln und Makkaroni beigeben und gut mischen.

Nach Belieben mit Salz, Pfeffer und Muskat wiirzen.

Mit Salat oder Apfelmus servieren.



